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FINE WINES AND SPIRITS

Das Allerfeinste fiir Herbst und Winter

Die Tage werden kiirzer, drauRen wird es rauer und kihler, doch
drinnen umso gemiitlicher. Ein gepflegtes Glas Whisky beim
warmenden Kamin oder ein herrlicher Wein zum Abendessen in
behaglicher Atmosphére. Wir haben fir Sie in dieser Ausgabe tolle
Empfehlungen fiir die besinnlichere Zeit des Jahres.

Wie jedes Jahr présentieren wir lhnen auf Osterreichs grifiter Hotel-

und Gastronomiefachmesse die besten Produkte aus unserem Sortiment

und beraten Sie gerne zu Fragen aus der Wein- und Spirituosenwelt.

Wir freuen uns auf [hren Besuch vom 05. - 09. November bei unserem

Stand 204 in der Salzburgarena. : Finden Sie elegante Geschenke
. fiir festliche Anlésse in unserem

WAS GIBT ES NELIES? Y , i Geschenkskatalog!

Sie miichten gerne regelméBig iber Produktneuheiten informiert werden?
Melden Sie sich mit wenigen Klicks unter www.derksen.at/newsletter Festlich schenken
fiir unseren Newsletter an. Wir halten Sie gerne am Laufenden!

Jetzt unter kontakt@derksen.at bestellen oder
online ansehen unter www.derksen.at/festlichschenken

L. DERKSEN & CO. WWW.DERKSEN.AT
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M. Chapoutier, Gigondas 2015,
Cates du Rhane

Klares und intensives Rubinrot, sehr wiirzige und elegan
Schwarzer Pleffer, Erdbeermarmelade, sowie ein Hauch Gr
Feine saftige Tannine und ein langer ausgewagener Abgang.
Ein wunderbarer Begleiter zu Wildgerichten, selbstvers
auch zum Gansel, bei entsprechender Zubereitung und Beila

Rebsorten:
Hauptsachlich Grenache, aber auch Syrah, Cinsault und Mou

Ein Teil wird im Eichenfass ausgebaut

Alc. 14,5% val.

Biohof Pratsch, Griiner Veltliner Rotenpiillen Vegan 2015
Weinviertel

Im Glas leuchtet der Grine Veltliner blass-grinlich bis hellgell
Duft nach reifem Apfel, dabei elegant und feinsinnig. Ananas, Zi
sowie eine frische und sehr angenehme Mineralitat fihren zu e
langen Abgang. )
Der Wein wird hchsten Anspriichen gerecht und ist der perfekte
Begleiter zu Fischgerichten in der Waiﬁnachtszait.

Rebsorten:
100% Griner Veltliner

Aushau im Stahltank
Ale. 13% val.

Chateau de Cruzeau, 2010
Pessac-Léognan

Der Wein zeigt in jungen Jahren einen imposanten Kirper, ist
noch ausgewogen und sehr elegant. Ein Aroma van reifen Be
und floralen Veilchennoten. Zudem eine betonte lederartige No
der Nase. Mit dem Alter reift das Bouguet zu kandierten Dirrfri
ten, marmeladenartigen Aromas und Noten von Wild.

Rebsorten:
0% Cabernet Sauvignon, 43% Merlot und 2% Cabernet Franc:
Ausbau 12 Monate im Holzfass (40% neu)

Ale. 13.0% vol.

Domaine Faiveley, Mercurey ler Cru
.LClos des Myglands®, 2014
Cate Chalonnaise

In der Nase Aromen von schwarzen und roten Beeren auf
holzigen und rauchigen Basis. Die beerige Fruchtigkeit ist auch
Gaumen zu finden. Der Wein hat eine gute Struktur und ein sch
Volumen mit samtigen Tanninen. All diese Elemente vermischen
harmonisch und machen diesen Premier Cru seidig und herzhaft.

Rebsorten:
100% Pinot Noir

Ausbau 15 Monate im Holzfass

Alc. 13% val.

M. CHAPOUTIER - Bigondas

“Der franzisische Weinsuperstar Michel Chapoutier, der in den 30ern das We
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Das an der Rhane gelegene Gigondas-Gebiet ist sg
Wein. Nachdem eine Reblausplage die Sticke vernichtete™d
betrieben wurde. erhielt es nach der Rekultivierung und Wied

chlieBlich im Jahr 1971 seine A.0.C. Bezeichnung.

nem Vater abernahm und beriihmt machte, bringt dort Grenachebasierte Rotweing
die hinsichtlich des Stils dem benachbarten Chateauneuf du Pape &hneln.

www.chapoutier.com

BIOHOF PRATSCH

Als Weinliebhaber freut man sich immer wieder, wenn man Winzer entdeckt, die Ambitio-
niertes hervorbringen. Weine, die einem Tag um Tag Freude bereiten.

e Stefan Pratsch darf sich trotz seines jungen Alters

bereits getrost zu diesen Winzern zahlen. Mit der
tatkraftigen Unterstiitzung seiner Eltern Wilhelm und
Anneliese produziert er im Weinviertel exzellente Bio-
weine, die bereits internationale Bekanntheit erlangt
) haben.
Das Wesen sieht Stefan Pratsch darin, den besonderen
Charakter der Trauben und des Bodens wohlbehalten
in die Flasche zu bringen. Das erreicht er in dem er
mit Sorgfalt auf die Bedingungen bei der Herstellung achtet. Eine &uBerst schonende
Verarbeitung und genug Raum und Zeit dienen als Erfolgsrezept. Besonders stolz ist er
auf die iiber die Jahre andauernde Lager- und Trinkfahigkeit seiner Weine.

www.pratsch.at

CHATEAU DE CRUZEAU

Das Chateau de Cruzeau befindet sich im Siidlichen Teil der Pessac-Ledgnan Region in den
Graves und liegt zwischen den Stadten Martillac und St. Médard d'Eyrans. Es besteht seit
dem 7. Jahrhundert und trégt den Namen von Jacques de Cruzeau, einem wichtigen Anwalt
in Bordeaux, der nicht nur dort geboren wurde, sondern spéter auch den Grundstein fiir die
dortige Weinproduktion legte.

Im 18. Jahrhundert tbernahm der wohlhabende Ge-
schaftsmann Lord Nolibois das Anwesen und machte
den Wein durch seine zahlreichen Kontakte sehr be-
kannt. 1973 entdeckte André Lurton das Gut und brachte
. es in den darauf folgenden Jahren auf Vordermann, in
dem er die Weingarten rekultivierte, neue Stiicke setzte
und die Gebéude renovierte. Spéater modernisierte er
zudem den Keller.

Heute umfasst das Chateau etwa 100 Hektar und bringt
Rot- und WeiBweine mit graBter Finesse und iber-
ragender Eleganz hervor.

www.andrelurton.com

DOMAINE FAIVELEY - Mercurey ler Cru ,,Clos des Myglands”

Clos des Myglands ist eine Premier Cru Lage der Mercurey-Appellation in der Cdte
Chalonnaise, einer Unterregion des Burgunds. Der Name ,Myglands” kommt aller Wahe-
scheinlichkeit nach von der Bezeichnung My Lands”, die ein englischer Wiirdentrager
dieser Monopollage der Domaine Faiveley einst gegeben hatte. Sie umfasst ca. § Hektar
und weist einen kalkhaltigen Lehmboden auf, auf welchem ausschlieBlich hochwertiger
Pinot Noir wichst.

Die Trauben werden direkt auf der Lage Mercurey vinifiziert und dann in Nuits-Saint-
Georges in Kellergewdlben gereift, wo die perfekten Konditionen fiir die Reifung herr-
schen.

www.domaine-faiveley.com
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Zwischen Nord und Siid - Hamburger Gin auf Erfolgskurs

Nicht aus Rio und Shanghai, Bali und Hawaii - nein, aus der Hansestadt im
Norden Deutschlands stammt Gin Sul, einer der wohi spannendsten Gins, der
in den vergangenen Jahren seine Segel gesetzt hat.

Gestrandet an der Costa Vicentina
woul”, das steht fir Siiden - denn die Geschichte von Gin Sul beginnt nicht im Norden
Deutschlands, sondern an der Atlantikkiiste im Siden Portugals. Bekanntlich ist ein
Schiff im Hafen am sichersten. Nicht so fir Stephan Garbe, Grinder von Gin Sul.
Nachdem der gebiirtige Hamburger EII’IIgE Male Anker in Portugal geworfen hatte,
lernte er das Land, seine Menschen und
mwmm die Kultur lieben. lies sich inspirieren
*4 von dem besonderen Lebensgefiihl
. - allem voran der portugiesischen
Saudade"”. Wer ein Pendant in anderen
Sprachen sucht, fischt im Triiben. Denn
Saudade beschreibt eine Mischung aus
% Wehmut, Melancholie und Sehnsucht.
o] Eine Befindlichkeit irgendwo in der
3¢¢ Mindung von Glick und Traurigkeit.
Schwermut, die nur so in Portugal
verspiirt werden kann.
Um das Verlangen nach diesem Gefiihl jederzeit stillen zu kinnen, kaufte Stephan mit
seiner Familie ein Haus in der idyllischen Gemeinde Odeceixe und iiberlegte, was er mit
der Ernte des Zitronenbaumes in seinem kleinen Garten machen kinnte. Als er zudem
die iippig wachsenden Wacholderbeeren an der Steilkiste der Costa Vicentina entdeckt,
lag es fiir ihn auf der Hand - ein Gin muss es werden.

Gin Sul Griinder Stephan Garbe in der Destillerie.

Kein Seemannsgarn

Auf der einen Seite beschwingt und inspiriert von Partugal, auf der Anderen auf der
Suche nach Veranderung im Leben, wagte Stephan den Sprung ins kalte Wasser. Er
kiindigt seinen Job in Deutschland und entschlieRt sich seinen Traum wahr werden zu
lassen. Wie heilit es so schin: Gibt dir das Leben eine Zitrone, mach Limonade draus.
(der eben Gin. Und dieser brauchte fiir seine Figenstandigkeit noch das gewisse Etwas.
Mit der Lack-Zistrose (auch als Labdanum-Zistrose oder im Fachjargon als Cistus
Ladanifer bezeichnet), einem klebrig glanzendem Kraut, welches der portugiesischen
Kiiste seinen unverkennbaren Geruch verleiht, war Gin Sul perfekt.

SAUDADES JULEP

Bel Gin Sul

Zc! Honi

Ein aargTrupfen Dlivenil on Tap.

Mit Easilikum und Koriander garnieren,
im Julepbecher servieren.

Der Vollblutbarkeeper Roger Breitengegger ist
gebiirtiger Wiener, lebt und arbeitet in Berlin und
ist mit an Bord van Gin Sul

folge Roger auf Instagram [Eroger breitenegger

Wo Backstein auf Azulejos trifft. *****

Hamburg sollte jedoch der Hafen bleiben. SSRUEKERIEE

lImgeben von Backstein-Hinterhof-Idyll liegt

die Altonaer Spirituosen Manufaktur, wo die et

Verwandlung der Saudade in Gin erfolgt. SNEIERIREN

Wer die Destillerie betritt, wird auf Anhieb Effee

von der treffenden Asthetik begeistert sein.

Genau so muss der Ort aussehen, an dem sich

die besten Botanicals der Costa Vicentina mit der

|dee eines Hamburgers vereinen. Portugiesische Fliesen,

eingebettet in zeitgemaBen Industrial-look umringen die

glanzende Brennanlage aus Kupfer - da wird neben dem

Spirituosenbrenner auch jeder Innenarchitekt neidisch.

Gin Sul wirft aber alte Gin-Tradition nicht dber Bord -

er belebt diese sogar wieder. Eine weiBe Tonflasche als

Behaltnis geht zuriick auf die Tonkriige von Genever,

dem Urvater des Dry Gins. In der Tat ein mutiger Schritt

gegen den Strom der industriellen Glasfertigung - aber

genau das macht Gin Sul zum Blickfang. Im Backboard.

am Esstisch, im Restaurant. Zudem schiitzt die Flasche

vor Licht und schwankender Temperatur. Als symbolische

Bricke zwischen den Hafenstadten Lissabon und

Hamburg, ziert sie ein traditionelles Typschiff.

Sig snhwa"kg" nunh? Gin Sul besteht aus den
Keine Frage. bei dem beachtlichen Dutput an neuen tollen ~ feinsten Zutaten, die die por-
Gins der letzten Jahre, gerat selbst der Spirituosen-  tugiesische Kiste zu bieten
Spezialist in Entscheidungsnot. Doch qut. dass es hat: Ausgezeichnster Bio-
verschiedene Geschmacker gibt. Wacholder. Rosmarin, Fiment,
Fir Liebhaber mediterraner und starker Zitrusnoten  Lavendel und grofie, saftige
gin Muss. Aber auch Verfechtern des klassischen Bin-  Zitronen aus der Algarve. Auch
Geschmacks kinnen wir Gin Sul getrost ans Herz legen  das Wasser der Lihneburger
- denn er iiberzeugt gleichermaBen mit Ausgereiftheitund  Heide, welches zur Destillation
Standhaftigkeit. verwendet wird, sollte nicht
Portugiesisches Lebensgefihl trifft auf Hamburger — umerwahnt blgiben.

Charme. Konserviert als eigenstandiger Dry Gin in einer

Flasche - einer wunderschiinen noch dazu. ,
Das sollten Sie unbedingt probieren. www.gin-sul.de

Die Sehnsucht nach diesem Julep stillen wir mit den
wunderbaren Kréutern, die aufeinander abgestimmt eine
eigene Komposition ergeben. Honig sorgt fiir angenehme
Siifle und das wiirzige Olivenil verleifit dem Ganzen eine
wunderbare nussige Aromatik.

Zubereitung: Die Kréuter in ein gefrostetes Rihrglas
legen und leicht andricken, Honig und Gin dazu. Dann
doppelt-gefrostetes Fis dazugeben und durchrihren.

In einen frozen Julep Becher auf doppelt-gefrostetes
Lrushed Ice gielen und das [livendl dariiber tropfen.
Basilikurm und Koriander als Garnitur sorgen fiir den ver-
lockenden Geruch beim Ansetzen des Betranks.

Als ich in den 80igern meine Sommelierausbildung absolvierte, war Champagner noch i
nicht wirklich ein Thema in Usterreich. Bekam man welchen zum Kauf angeboten, dann SDmmElIEF

war dieser vorwiegend iiberlagert und weit entfernt von guter Qualitat. Im Zuge der R[”_AN[] PETRDEZY
Ausbildung und einigen Weinreisen habe ich mich darauf konzentriert Champagner zu "

verkosten und zu vergleichen, Egal ob giinstig, teuer, bekannt, unbekannt. Je mehr man UhEF Ehﬂmpﬂgﬂﬂf‘...
probierte und gegeniiberstellte. desto néher kam man dem Ziel, all das herauszufiltern,

was guten und sehr quten Champagner ausmacht. Ubrig blieben um die 10 Marken, die

sich auch auf ahnlichen Preisniveau bewegten.

Einer davon ist bis heute Brut Reserve von Pol Roger, nicht nur weil es eines der letzten

familiar gefihrten Hauser ist. sondern dieser Champagner wirklich fein und bekimmlich

ist.

Die wichtigsten Griinde warum Champagner so viel Lebensfreude bringt ist so schlicht

wie einfach: Zu jeder Tageszeit genielbar, ideal als Aperitiv, aber gleichzeitig auch ein

toller Meniibegleiter und nicht zuletzt - perfekt fiir zu Zweit.

www.polroger.com
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Glenfarclas e Spirit of Independence

John Grant wurde 1805 geboren und hat 1865 die Glenfarclas
Destillerie gekauft. Bis heute wird der Highland Single Malt Scotch
Whisky im Familienunternehmen destilliert und reift in den eigenen
lagerhéusern der Destillerie. Einen groBartigen Malt Whisky zu
kreieren ist ein zeitaufwandiger Prozess. Im Herzen der Speyside
hat die Familie die Fahigkeit und Tradition feiner Whisky Herstellung
7u schétzen gelernt, und diese sechs Generationen weitergereicht.
Bei L. Derksen & Co sind wir sehr stolz diese Erfahrungen mit
|hnen teilen zu kinnen und empfehlen |hnen in dieser Ausgabe 2
grofartige Whiskies aus dem Hause Glenfarclas.

o

Glenfarclas 12 Years Old

www.glenfarclas.co.uk
Established 1836

Farbe: Kréftige Bernsteinfarben
Geruch: Frisch und angenehm leicht, Sherry
Aromen  kombiniert mit einer nachhaltigen,”
wiirzigen Siife und einer gewissen Eichennote.
Beschmack: Voller Geschmack, leichte Shi
Aromen mit Eichentéinen, einer Andeutung van To
und einer kiistlichen sien Sensation.
Abgang: lang und geschmackvoll. mit einer
gewissen Wiirze.

Eine exzellente Darstellung des Stils der Destill
Blenfarclas bedeutet ,Blen of the Green Grassland”
- Tal des griinen Graslandes und die Frische de
Beruchs erinnert an die Graser im Frihling. Daher
ist dies fiir George Grant (B. Generation und Sales

Director) das farclas’ Aroma.

Chilai - Essen und Trinken fiir jeden Geschmack

Chilai - ein Name. der allerlei Assoziationen mitklingen
|&sst. Stellt man sich einerseits etwas Exotisches, Frem-
des und weit Entferntes vor, denkt man durch die ahnliche
Aussprache auch an ,Chillen”, Bemiitlichkeit und Ent-
spannung. Alles trifft zu.

Chilai bedeutet Kaffeehaus. Es bedeutet auch Restau-
rant. Und Bar bedeutet es auch. Breakfast Lunch Dinner
Bar - so bezeichnet sich das Lokal selbst. Im Chilai kann
man hausgemachte Burger essen und FuBball schauen.
Man kann aber auch exquisite Cocktails zu Loungemusik
trinken, oder um 22:00 Uhr Frithstick bestellen. Interna-
tionale Kiiche, typisch dsterreichische Hausmannskost,
ein schneller Espresso auf der Shoppingtour oder ein
Afterwork-Bier. Vom Schiller bis zum Universitatspro-
fessor im Ruhestand, vom Kleingartenbesitzer bis zum
Stadteplaner. Was hinsichtlich Kundschaft nur dem Wiener
Wirstelstand zugeschrieben wird, gehirt auch im Chilai
zum guten Ton. Und speaking of typical Viennese Culture -
sowohl der neugierige Tourist, als auch der Verehrer der
Wiener Kaffeehaustradition - sie alle kommen auf ihre
Kosten. Der Kaffee ist nicht nur qut, er ist ausgezeichnet.
Das Chilai hat es sich zur Aufgabe gemacht Jeder und Je-
dem etwas zu bieten. Ein kniffliger Grundgedanke michte
man meinen - schlieBlich geht der Trend stark in Richtung

weniger ist mehr". Klare und schmale Konzepte sind an-
gesagt, um nicht zu iiberfordern oder gar einen gewissen
Standard nicht halten zu kinnen. Das Chilai beweist, dass
eine grofle Vielfalt keine Halbherzigkeit zur Folge haben
muss. Finen groBen Teil dazu trégt der hohe Qualitéts-
anspruch bei, den Kunden sehr schatzen. Von allem nur
das Beste ist hiichstes Gebot. Hochwertige Produkte,
die Mehlspeisen vom lokalen Konditor, das Fleisch vom
regionalen Produzenten - schlieBlich will man auch etwas
geboten bekommen.

Diese Ambition wird konsequent verfolgt und hiirt nicht
bei der Getranke- und Speisekarte auf. Auch das Personal
tragt diesen Gedanken weiter und ist stets bemiiht, dass
sich Baste rundum wohl und gut behandelt fahlen. , Fair-
ness", betont der Geschaftsfiihrer Yasin Herdem in einem
Gesprach -, Fairness in allen Bereichen”.

Hochwertige Speisen und Getrénke gepaart mit einer un-
gezwungenen Atmosphéare. Eine Wertebestandigkeit, die
hoch zu schatzen ist und die wir jedem wérmstens emp-
fehlen kinnen. Mit La Quintinye und G'Vine hat sich das
Chilai in der RingstraBengallerie erstklassige Produkte
aus unserem Sortiment in das Barregal geholt, die genau
diesem Anspruch gerecht werden.

www.chilai.at
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Glenfarclas 21 Years Old

Farbe: Dunkles Bernsteingold
Beruch: Intensive, volle Aromen von Sherry.
truﬁmchen Friichten, Muskatnuss und Mandel

nicht zuletzt mit einer leichten Zitranennote, all
zusammen vereint mit einer vanilligen siBen
Rauchnote
Geschmack: Voller Kdrper, reich und rund,
entwickelt sich langsam zu ginem fruchtigen,
rauchigen und wiirzigen Geschmack.
Abgang: Lang anhaltend, sanft mit einem rauchig.
schokoladigem Gefiihl im Gaumen.

Ein unglaublich runder Whisky, erfrischend und
entspannend. Ein Whisky der immer ein zweit
Glas wert ist. Der persdnliche Favarit van George
3. Grant.

R TN
BETIe?

G-POINT

acl 6'Vine Floraison

Zcl Monin Rohrzuckersirup

Zcl frischer Limettensaft
Weintrauben muddeln und alles
gemeinsam double strain in ein
Weinglas voll mit Crushed lce
fiillen.

[FLorAIsONT]

OB OF £aAGE
DISTILLED FAOM G

G'Vine steht fir Harmonie =
und Balance. Im Unterschied <.
zu anderen Gins dient nicht
Getreidealkohol als Basis, sondern das Destillat von
Trauben und Bliiten der Weinreben.

Ein etwas anderer Gin-Style, perfekt fiir Liebhaber,

die nach einer spannenden Alternative suchen.

— - T
m-—’}

Auch erfrischende  Limos
mit Monin bietet das Chilai
seinen Gésten.
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Lnsere Empfehlungen.

(GED

1997

10 Years Tawny  Vintage ‘37

COLHEITA

LBV2003  Colheita 76

oA

EST.1918

Porto Pogas Junior wurde
1818 gegriindet und ist eine
der wenigen Portweinfirmen,
die  sich  seither  im
Familienbesitz befinden. Die
Weine werden in der Ouinta
das [uartas in der Region
Baixa Corgo produziert, dem
iltesten Anwesen von Pogas.
Seit 1990 beschattigt sich
Pagas neben dem klassischen
Portwein mit trockenen DOC
Doura Weinen van der Quinta
de Vale de Cavalos und hat
damit bereits grofe Erfolge
erzielt.

WEITERE TOP-WEINE BEI L. DERKSEN & CO.
Bodega Piedra Negra, Gran Lurton 2013

95 James Suckling Punkte

Al.lf den Spl.“'En von Portwein 2 Besuch beim Familienunternehmen Pogas.

Wir wurden sehr stirmisch begrilt in Porto - starker Regen und
heftiger Wind sorgten schon wahrend des Fluges fiir Turbulenzen. Heil
angekommen in der Hafenstadt, nutzten wir die Gelegenheit und bestellten
als Einstimmung auf die bevorstehenden Tage
i eine ausgezeichnete Plate de Fruit de Mer im
Restaurant [ Gaveto. Dazu gab es vorziiglichen
weilen Pogas White Reserve Duoro DOC.

¥ Durch das Douro-Tal

Unser erster Ausflug fihrte uns von Porto aus
entlang des Flusses Douro, zu den Hangen, wo
die Weingiiter von Pogas liegen. Wie das Wetter,
mit dem wir leider etwas Pech hatten, zeigte sich
auch die Landschaft bewegt und charaktervoll
Die Autobahn schlangelte sich durch das
kurvenreiche Tal. Links und rechts davon ragten
die Berge empor, dbersat mit Weinreben von
oben bis unten. Ein Anblick, der das Herz eines jeden Weinliebhabers
hiher schlagen lasst. Besonders auffallig war die Anordnung der Reben
auf den Terrassen, die meist doppelreihig gesetzt und somit viel dichter
als herkimmlich aneinandergereihte Rebzeilen sind.

Gut Ding braucht Weile

Angekommen in der Ouinta das (uartas, (Das Wort [uinta steht fiir
die Portweingiiter im Dourotal) dem Zentrum der Weinproduktion von
Pogas, bekamen wir eine Fihrung durch das Depot, wo alle Weine zur
Reifung in grofen alten Holzfassern lagern. Nach kurzem Innehalten war
die Ruhe, die von diesem Ort ausging, firmlich spiirbar. Als wére die Zeit
stehen geblieben. Sinnbildlich fiir die entschleunigte Art der Herstellung
von Portwein, die sehr viel Geduld und Ausdauer bedarf. Ausdauer. die
schlussendlich belohnt wird.

Nach dem Besuch fanden wir uns im Restaurant Rui Paula ein, wo wir gin
ausgezeichnetes Abendessen, begleitet von trockenen weillen und roten
Pogas-Weinen serviert bekamen. Passend zum Dessert gab es reiferen
Port.

Das Restaurant

Rui Paula DOC in Folgosa
(Armamar), direkt am
Fluss Douro gelegen.
Foto: ruipaula.com

Am Folgetag besuchten wir die (uinta de Santa Barbara, wo die
Trauben fiir feinste Vintages und LBV Portweine aus dem Hause Pogas
gedeihen. Ohne ortskundigem Gutsverwalter wére es selbst mit Navi
aufgrund der zahlreichen Kreuzungen und Abzweigungen fast unmiiglich
gewesen, den Weg zu finden. Und auch nicht jedes Auto wiirde das teils

Die Quinta de Santa Barbara

Top News aus dem Hause Colle Massari!
3 Gamberao Rosso Gléser fir die 3 Spitzenweine:

Grattamacco, Rosso Bolgheri Superiore Doc 2013

Poggin di Sotto, Brunello die Montalcino DOCG 2011

Collemassari, Montecucco Rosso Riserva Doc 2013
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sehr unwegsame Gelande
meistern. Eine Kurve jagte
die Néchste - abwechselnd
ging es bergauf und
bergab. Die Stralen eng
und abenteverlich. Doch
der Weg hatte sich gelohnt.
Nicht nur waren wir von
der villigen Einsamkeit und
[b7ie Sicht war trotz der t;’efeq V{n(ken atem- Abgeschiedenheit — angetan
e By s et nes G g v o
Stadt Porto in den Atlantik. Das malerische Panorama. die schier nicht
Flusstal ist m/tlsaiqen sta{"lfn Iferraslsen gines enden wollende Weite, welche

der beeindr inbaugebiete der diesen besonderen Ort der
Welt und Heimat des Portweins.

Beschaulichkeit ~ umhiillte.
Man stelle sich die Schéinheit der Wachau vor, nur gefihlt 20 mal so
weit. Beeindruckt von diesem besonderen Gefiihl der Seelenruhe, fuhren
wir zuriick nach Porto.

Als Abschluss unserer Reise erkundeten
wir den Ort, der Portwein seinen
Namen gegeben hat. Zweifelsohne
egin  Kontrastprogramm  zu  den
[uintas-Ausfligen. Doch auch wenn
die Stadt mehr pulsiert, lauter und
bewegter ist, war selbst dort diese
gewisse Entspannung spiirbar. Es war
inspirierend einerseits auf alte seltene
Ports zu stolen und andererseits
moderne Drink- und Cocktailkreationen
mit Portwein zu entdecken.

Joéo Afanso von Pogas & Peter
bei der Quinta de Santa Barbara

Auf der Nordseite des Douro
fuhren wir mit der Seilbahn
auf den Aussichtspunkt des
Mosteiro da Serra do Pilar,
von wo aus wir Blick auf das
ziegelrate Dachermeer Portos
hatten.
Auch wenn piinktlich zum
Abflug, die Wetterkiiche des
. Atlantiks wieder Sturm und
..oder Brubmren Sie einfach mal Regen auf den Plan rief, hatten
ortwein mit Tonic! wir die Ruhe weg. Entspannt
und entschleunigt. Verzaubert
von der Gelassenheit und Harmonie, die dem Portwein und seinem
Ursprung zu Grunde liegt.

Pink Part

Bl Pogas Pink

,3¢l Monin Apfelsirup

,5cl Monin Rantcho

2 Dashes The Bitter Truth Bitter Lemon
Shaken und mit Tonic aufgieRen
Garnitur: Orangenzeste

Pogas Portweine sind bekannt elegant mit frischer Saure und sehr qut mit Speisen zu kombinieren. Das macht sie zu
perfekten Partnern unterschiedlichster Speisen. Dabei eignet sich die Vielfalt sogar dafiir, ein ganzes Degustationsmenii
2u begleiten, wobei der Kreativitat wenig Grenzen gesetzt werden. Die Spielarten der Portweine unterscheiden sich neben
dem Alter der Rebstiicke vorwiegend in der Dauer der Lagerung im Fass und im Restzuckergehalt.

White Port: bis zu 3 Jahren im Holzfass
Reserver Dry White: bis zu B Jahren im Holzfass

Rosé Port: Stahltank

Tawny: mind. 3 Jahre Holzfass, Blend aus verschiedenen Jahrgangen
Colheita: mind. 7 Jahre Holzfass, Jahrgangswein

Ruby: 3 Jahre Holzfass

Special Ruby: 4-5 Jahre in groBen Fassern, Marriage im Stahltank
LBV: mind. 7 Jahre Holzfass, Reifung in der Flasche

Vintage: ca. 2 Jahre im Fass, lange Reifung in der Flasche

uby, Colheita und Vintage ist die ideale Trinktemperatur von max. 6-I7°C.
ngas Pink sollten bei I0°C genossen werden.
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FRUHSTICK IST FERTIG!

Schaon probiert? Bringen Sie mit den fruchtigen
MONIN Purées ganz einfach und bequem Abwechslung
in lhr Frithstiicksjoghurt.

..denn selbstgemacht schmeckt am besten.

Bestellen Sie diese und weitere Produkte

. im Monin Onlineshop unter www.derksen.at
Heidelbeere

Yuzu

MON{N LUNSERE INSPIRATIONEN

FUR IHRE KREATIONEN.

— DROPS & DASHES
Ni[::t n;rfifm Kinu,d MONIN Sirup |.|MI|[-]|'EJD hEP”MN
auch in Kafree- un zum 10, Jubilsum von
Cocktailkreationen ein POPCORN

o A .
Genuss! & UTE%I

fi f/liu/)rl(*
MONIN
¥1

\ _‘V“u}wnr/lvm;v
1 |
In den Geschmacksrichtungen BLOSSOM, NUT, ROOTS & WOOD.

L Derksen &€

FINE WINES AND SPIRITS

L. DERKSEN & CO. GMBH
SENEFELDERSTRASSE 4,
2100 LEDBENDORF

+43 (0) 2262 68142-0

f FACEBOOK.COM/L.DERKSEN.CO ELTLETESUER R WWW_.DERKSEN.AT




